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Resumo

Este artigo objetiva diagnosticar o potencial da carne de sol de Campo Maior (PI) para o
reconhecimento como Indicacdo Geografica (1G), considerando seus aspectos historicos, culturais,
produtivos e legais, conforme critérios do Instituto Nacional de Propriedade Intelectual (INPI). A
pesquisa, de natureza exploratoria e descritiva, utilizou analise bibliografica e documental para
confrontar a realidade local com a Lei da Propriedade Industrial (LPI). Os resultados sugerem a
viabilidade para o registro como Indicacdo de Procedéncia (IP), visto que foram identificados
indicios documentais relacionados ao saber-fazer tradicional e as condigdes ambientais da regiao,
além do reconhecimento notorio do municipio como "Terra da Carne de Sol™ por Projeto de Lei
estadual. Adicionalmente, o estudo identificou potencial para futura Denominagéo de Origem (DO).
O maior desafio € a formalizacdo de uma Entidade Representativa e a criacdo de um Regulamento
de Uso que padronize a producdo. Conclui-se que a IG é uma estratégia essencial para proteger o
patriménio gastronémico de Campo Maior, agregar valor ao produto e impulsionar o
desenvolvimento socioecondmico e o turismo regional.

Palavras-chave: Produtos Tradicionais; Indicacdo de Procedéncia; Denominacdo de Origem;
Desenvolvimento Regional.
Abstract

This article aims to assess the potential of *carne de sol* (sun-dried beef) from Campo Maior (Piaui)
for recognition as a Geographical Indication (Gl), considering its historical, cultural, production-
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related, and legal aspects in accordance with the criteria of the National Institute of Industrial
Property (INPI). This exploratory and descriptive study employed bibliographic and documentary
analysis to compare local realities with the Industrial Property Law (LPI). The results suggest the
feasibility of registration as an Indication of Source (IP), given the identification of documentary
evidence regarding traditional know-how and the region's environmental conditions, alongside the
municipality's well-known status as the "Land of *Carne de Sol*" established by a state bill.
Additionally, the study identified potential for a future Designation of Origin (DO). The primary
challenge lies in formalizing a representative entity and creating usage regulations to standardize
production. The study concludes that a Gl is an essential strategy for protecting Campo Maior's
gastronomic heritage, adding value to the product, and driving socioeconomic development and
regional tourism.

Keywords: Traditional products; Indication of Provenance (IP); Designation of Origin (DO);
Regional Development.

1 Introducéo

A carne de sol é um produto tradicional da regido Nordeste do Brasil, amplamente consumida
e reconhecida nacionalmente pela singularidade do sabor e do modo artesanal de preparo. O processo
rudimentar de salga e secagem ao ar livre possibilitou a producdo de um item alimenticio com
identidade cultural, podendo ser encontrado tanto na mesa das familias humildes quanto na culinaria
de restaurantes tradicionais, tornando-se um icone da gastronomia da regido (Gouvéa; Gouvéa, 2022).

Segundo Pessoa et al. (2018), o alimento teve sua origem como alternativa que a populagédo
encontrou para conservar a carne bovina diante das adversidades do clima quente da regido.
Economicamente, sua relevancia estd no fato de ser uma opcdo eficaz e de baixo custo de
conservacao. Além disso, a carne de sol é um produto tradicional, com potencial de comercializacéo,
principalmente no Nordeste. Isso ocorre devido a preocupacgdo que os produtores tém em manter as
caracteristicas do sabor da carne, do odor e textura com qualidade (Gouvéa; Gouvéa, 2022).

Campo Maior, municipio localizado no estado do Piaui, possui uma ligacdo muito forte com
a carne de sol, reconhecido como a “Terra da carne de sol”. A cidade ganhou esse titulo devido a
producdo constante do produto e grande comercializagdo para a economia da regido, responsavel por
impulsionar 0 mercado local e estar presente em diversos setores (Silva, 2021). Detentora de um
patrimdnio gastronémico de grande valor cultural, Campo Maior tem a carne de sol como parte da
sua culinaria, tornando-se marca registrada e um dos principais cartdes de visitas da cidade.

Apesar do prestigio da carne de sol por preservar caracteristicas do sabor, preparo tradicional
e 0 valor do produto para a economia do municipio, a carne de sol de Campo Maior demanda protecao
formal para assegurar sua origem e qualidade, aperfeicoando a producdo do alimento e propagando

seu reconhecimento no Piaui e no Brasil.

Submetido: 06 de setembro de 2026. Aceito: 21 de outubro de 2026. Aracaju/SE
API-Associacdo Académica de Propriedade Intelectual



3661
Essa conexdo entre produto e territorio fortalece a ideia de patriménio cultural e gastronémico,

componentes fundamentais para a criagdo de uma futura Indicagdo Geogréfica (IG). As IGs sdo
responsaveis por proteger produtos ou servigos que possuem caracteristicas locais de origem, que
oferecem reputacdo, valor e identidade prépria e que podem se distinguir de produtos similares no
mercado. Eles devem apresentar uma qualidade distinta ligada a fatores naturais como solo,
vegetacdo, clima e know-how (Brasil, 2019).

A literatura aponta que o registro de 1G pode contribuir para a producao de produtos de carater
tradicional, como a carne de sol, pois auxilia a diferencia-los do mercado, agregando valor e
incentivando o desenvolvimento socioecondmico e turistico da regido produtora. Deste modo, o
diagnédstico do potencial de IG da carne de sol de Campo Maior € relevante, uma vez que a
formalizagdo desse reconhecimento contribui para o patrimonio cultural e gastronémico da cidade,
além de criar padrbes de qualidade e origem, fundamentais para a seguranca e confianca do
consumidor em nivel nacional.

O presente estudo possui 0 seguinte problema de pesquisa: Quais caracteristicas culturais,
produtivas e territoriais da carne de sol de Campo Maior (P1) evidenciam seu potencial para obtencédo
do registro de Indicacdo Geografica, segundo os critérios estabelecidos pelo INPI e pela legislacado
brasileira de Propriedade Industrial? Assim, o objetivo geral deste artigo é diagnosticar o potencial
da carne de sol de Campo Maior (PI) para o reconhecimento como Indicacdo Geografica,
considerando seus aspectos histéricos, culturais, produtivos e legais. O trabalho apresenta como
objetivos especificos: Apresentar os fundamentos tedricos e legais que regem o registro de IndicacGes
Geogréaficas no Brasil, com base na Lei n® 9.279/96 e no Manual de 1Gs do INPI; Analisar as
caracteristicas historicas, culturais e produtivas do municipio de Campo Maior (PI) que contribuem
para a reputacao e identidade territorial da carne de sol; Avaliar a adequacdo da carne de sol de Campo
Maior aos critérios de Indicacdo de Procedéncia (IP) e Denominagéo de Origem (DO), considerando
os fatores humanos e naturais; ldentificar os principais desafios e oportunidades relacionados a
consolidacdo da IG como estratégia de desenvolvimento regional sustentavel.

E importante ratificar que, embora existam estudos sobre carne de sol e IGs, ndo foram
identificados trabalhos que avaliassem especificamente o potencial da Carne de Sol de Campo Maior
para registro de 1G. Essa lacuna justifica a realizag@o deste estudo e reforca sua contribuigédo para o

debate sobre a valorizagdo de produtos tradicionais e o desenvolvimento territorial.
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2 Revisdo de Literatura

2.1 Indicagdes Geograficas no Brasil: conceitos e requisitos legais

O sistema de Indicacdo Geogréafica (IG) no Brasil, regulamentado pela Lei da Propriedade
Industrial (LPI) n® 9.279/96, atua como um mecanismo de prote¢do que vincula um produto ou
servico a sua origem territorial (Brasil, 1996). O Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI),
como orgéo responsavel pelo registro, detalha os critérios para as duas modalidades de IG (INPI,
2023): a Indicacao de Procedéncia (IP) e a Denominacgéo de Origem (DO).

As IndicagGes Geograficas sdo reconhecidas como instrumentos capazes de promover o
desenvolvimento territorial, agregando valor a producdo local, fortalecendo a identidade cultural e
estimulando atividades complementares, como o turismo e a valorizacdo do patriménio regional
(Venancio et al., 2023).

A Indicacgdo de Procedéncia (IP) (Art. 177 da LPI) é concedida quando o nome geografico de
um pais, cidade ou regido se tornou amplamente conhecido como centro de producédo de determinado
produto. O foco reside, portanto, na notoriedade e na reputacdo histérica de producéo.

A Denominacdo de Origem (DO) (Art. 178 da LPI), por sua vez, exige um vinculo mais
restrito: as qualidades ou caracteristicas do produto devem ser devidas "exclusiva ou essencialmente
ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos". Neste caso, € mandatério comprovar a
influéncia direta do clima, do solo, da matéria-prima e/ou do know-how (saber-fazer) local nas
caracteristicas distintivas do produto. Para ambas as modalidades, sdo essenciais a criacdo de um
Regulamento de Uso e a constituicdo de uma Entidade Representativa legitima, responsaveis por gerir
o sinal geogréfico e garantir a manutencao da qualidade (INPI, 2023).

2.2 Modalidades de 1G: Indicacao de Procedéncia (IP) e Denominacao de Origem (DO)

A Indicacdo Geogréfica (IG) atua como um sinal indicativo que comprova a origem territorial
de um produto, sendo essa origem a responsavel direta por suas caracteristicas particulares ou pela
reputacdo que detém no mercado. As IGs possuem relevancia notdria ao contribuirem com o
desenvolvimento regional, estimulando a valorizagdo do produto e da mao de obra responsavel pela
producdo, além de fortalecer sistemas de produgéo sustentavel, que vao desde a cadeia de produgéo,
geracdo de emprego e renda, até a preservacdo ambiental (OMPI, 2021; Silva et al., 2024).

As Indicacbes Geograficas constituem instrumentos de valorizacdo territorial capazes de

fortalecer a identidade cultural, preservar saberes tradicionais e estimular atividades econémicas
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complementares, como o turismo gastronémico e o desenvolvimento regional sustentavel (Vieira,;

Soares, 2019). Assim, a legislacdo brasileira define critérios especificos para o reconhecimento de
produtos tradicionais como Indica¢fes Geogréficas.

No Brasil a lei 9.279/96 que rege sobre a Propriedade Intelectual regulamenta a protecdo das
Indicacdes Geograficas, define critérios para o registro como Indicacdo de Procedéncia (IP) ou como

Denominacgédo de Origem (DO). A legislagéo diferencia as duas modalidades da seguinte forma:

Art. 177. Considera-se indicagdo de procedéncia o nome geografico de pais, cidade, regido
ou localidade de seu territdrio, que se tenha tornado conhecido como centro de extracao,
producéo ou fabricacdo de determinado produto ou de prestacdo de determinado servico.
Art. 178. Considera-se denominacédo de origem o nome geogréafico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territorio, que designe produto ou servico cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores
naturais e humanos (Brasil, 1996).

A IP foca seu registro na reputacdo e reconhecimento geografico como centro de fabricacdo
de um produto ou servico especifico. Para que um territorio possa ser registrado no Instituto Nacional
da Propriedade Industrial (INPI), deve-se cumprir critérios fundamentais, como: notoriedade
comprovada, comprovacgao documental, delimitacdo territorial, organizagao representativa.

Notoriedade comprovada tem seu foco na reputacao histérica da producéo, o nome geografico
deve ser amplamente aceito pelo publico como o local onde o produto é extraido, produzido ou
fabricado, ou onde o servico caracteristico é prestado. A notoriedade deve ser confirmada por fontes
documentais sélidas que comprovem o nome geografico. A area geografica também deve ser
visivelmente delimitada, pois € necessaria clareza na regido que possui o historico de producao.
Ademais, para iniciar o processo de registro, € importante a presenca de uma entidade coletiva
legitima (como uma associacdo, cooperativa ou sindicato) que atue como representante legal dos
produtores e prestadores de servigo na area estabelecida (INPI, 2023).

Denominacdo de Origem (DO) determina que as qualidades ou caracteristicas do produto ou
servico acontecam pela exclusividade ou essencialmente ao meio geogréafico, portanto, exige a
comprovacdo de um vinculo causal entre fatores naturais e humanos (Brasil, 1996). Para essa
modalidade, exige-se atender requisitos como: influéncia do meio geografico, fator humano
caracteristico, comprovacao tecnico-cientifica, qualidades e caracteristicas mensuraveis.

A influéncia do meio geografico € essencial, pois é importante demonstrar que o produto
possui caracteristicas singulares originadas do solo, clima, relevo ou outros elementos naturais. Ja o
requisito do aspecto humano distintivo é fundamental, pois deve existir um saber-fazer local (know-
how), passado de geracdo em geracdo, que tenha impacto direto no produto ou servico. Faz-se

necessaria, também, uma comprovacao técnico-cientifica, por meio de estudos e analises que devem
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demonstrar que as caracteristicas do produto sdo resultado dos elementos naturais e humanos da

regido. E por fim, deve-se preencher os critérios relativos a qualidades e caracteristicas mensuraveis,
em que os atributos distintivos devem ser validados tecnicamente, podendo ser de natureza fisica,
quimica, sensorial ou cultural (INPI, 2023). Desse modo, a IP destaca a reputacdo e a tradicao
produtiva de uma regido, ao passo que a DO exige uma relagcdo causal comprovada entre o produto e
seu local de origem, o que reflete um nivel maior de especificidade e protecdo (INPI, 2023).

E importante salientar que a Indicacdo Geografica (IG) ndo é apenas um sinal distintivo, mas
uma estratégia de desenvolvimento territorial, que deve ser compreendida como ferramenta de

politica publica para valorizacdo do desenvolvimento sustentavel.

2.3 Contexto historico e territorial de Campo Maior (PI)

Campo Maior € um municipio localizado no norte do estado do Piaui, com populacéo estimada
em 47.119 habitantes, sendo a 9° mais populosa do estado. A cidade faz parte do Territorio dos
Carnaubais, por estar situada em uma regido onde a extracdo de carnauba e agropecuaria popular
determinam a economia e cultura, além das atividades de comércio e prestacao de servicos. Ela surge
como importante centro regional, recebendo moradores de cidades vizinhas para realizacdo de
atividades diversas (IBGE, 2025; Silva, 2021).

De acordo com Silva (2021), Campo Maior teve sua origem ainda no ciclo do gado, no final
do século XVII, durante o processo de ocupacdo dos portugueses no Nordeste. Durante esse periodo
as primeiras fazendas foram estabelecidas na area, fortalecendo a cultura da pecuéria e religiosa.
Além disso, a cidade foi palco de diversos acontecimentos histéricos, como a Batalha do Jenipapo,
em 1823, que confirmou a participacéo do Piaui no processo de independéncia do Brasil.

Campo Maior, além de seu papel historico, possui uma rica heranca cultural, que pode ser
vista em tradigcdes alimentares e artesanais. A producao de carne de sol e o artesanato em couro sdo
elementos de uma identidade cultural presente no dia a dia da populacdo. Essas praticas demonstram
uma ligagdo entre o territdrio, a memoria coletiva e os conhecimentos tradicionais, a comunidade
local. Dentre essas tradi¢Ges culturais, a carne de sol se sobressai, sendo sua producédo artesanal um
simbolo da identidade culinaria do municipio. A reputacdo de Campo Maior como centro produtor
de carne de sol estabelecida ha décadas fez a cidade ser reconhecida regionalmente como a "Terra da
Carne de Sol” (Silva, 2021; Gomes, 2021).

A manutencéo do processo artesanal, importante para a qualidade da carne de sol de Campo

Maior, garante seu sabor e textura singulares (G1 Piaui, 2020). O processo envolve 0 uso de pouco
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sal, 0 que exige maior atencdo a técnica de corte, ao tempo de cura e a forma de secagem,

diferenciando-a do charque (G1 Piaui, 2020).

Nesse sentido, a carne de sol vai além de um simples produto alimenticio, pois sua forma
artesanal de producéo faz parte do cotidiano, representando um simbolo de memoria local, onde este
conhecimento adquirido por antepassados é transmitido para geracOes futuras. Quando existe a
vinculagdo entre o reconhecimento e a qualidade de um produto ou servico associada as
caracteristicas culturais, humanas e naturais de uma regiao especifica, a IG pode ser utilizada como
um importante instrumento para impulsionar e valorizar um local especifico. Esse saber tradicional,
combinado com as condicGes naturais adequadas, mostra a ligacao entre cultura, natureza e territorio,
elementos essenciais para a consideracdo de uma possivel Indicacdo Geogréfica (1G).

Produtos que possuem uma particularidade Unica, na qual sua producdo depende de fatores
geograficos e técnicas empiricas, se enquadram como produto em potencial para protecédo de 1G, visto
que € notdria a interacdo dos ambientes naturais e de conhecimento local. Essa conexéo é primordial
para o reconhecimento oficial da origem, principalmente em regies onde existe forte identidade entre
cultura e producdo (Pontes, 2020).

2.4 A Carne de Sol e o papel da Vigilancia Sanitaria

A carne de sol é um alimento bastante significativo para a regido Nordeste do pais, tanto no
aspecto cultural quanto econémico. Seu processo de preparo artesanal revela a inexisténcia de padrées
técnicos-cientificos para a producdo, desde os métodos de corte, como no processo de desidratacédo
da carne.

A Vigilancia Sanitaria desempenha um papel fundamental na consolidacdo das Indicacbes
Geograficas (IGs), assegurando que os produtos reconhecidos preservem padrdes de qualidade,
seguranca e rastreabilidade. Para a carne de sol, que é produzida com manipulacdo artesanal e
armazenada em temperatura ambiente, o 6rgdo desempenha uma funcdo crucial em adaptar as praticas
tradicionais as normas sanitarias, mantendo a esséncia do produto.

No Brasil, um projeto de lei 5744/2019, ainda em tramitacao, visa definir padrbes técnicos
para a preparacdo e venda da carne de sol em todo o pais, assegurando a saude dos rebanhos, boas
praticas agropecuarias e de manipulacéo, além da rastreabilidade dos produtos (Brasil, 2019).

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), por meio da Normativa no
61, de 16 de novembro de 2020, estabelece critérios para producdo e comercializacdo de produtos

carneos artesanais, na qual inclui a concessdo do selo ARTE, um certificado de identificacdo e
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qualidade, possibilitando o comércio nacional de produtos alimenticios feitos de forma artesanal em

territorio nacional (Brasil, 2025).

Em Campo Maior, o poder legislativo ainda discute sobre a obtengédo desse selo para a carne
de sol regional, com o objetivo de aumentar a venda e a valorizag¢ao do produto, a0 mesmo tempo em
que cria empregos e promove o desenvolvimento local. Ademais, a fiscalizagcdo tem sido reforcada
para assegurar que os estabelecimentos que vendem carne de sol cumpram as normas de higiene

(Prefeitura Municipal de Campo Maior, 2023).

2.5 Desafios e oportunidades para o desenvolvimento regional sustentavel

A transformacéo da reputacdo em um registro oficial de IG apresenta desafios operacionais
significativos; entretanto, gera grandes oportunidades para o desenvolvimento socioeconémico da
regido. Nos ultimos anos, o aumento das Indicacbes Geograficas (IGs) no Brasil tem sido
significativo, evidenciando uma constante tendéncia de reconhecimento dos produtos tradicionais de
origem. Essa expansdo levou a um numero consideravel de registros, demonstrando uma acelerago
no reconhecimento de areas e técnicas de producéo especificas em todo o pais. O progresso demonstra
a relevancia crescente desse instrumento juridico para distinguir os produtos brasileiros no mercado
e para o desenvolvimento das regifes produtoras (Sebrae, 2024).

Segundo Venancio et al. (2023), as Indicagbes Geogréficas podem contribuir para o
desenvolvimento regional ao estimular investimentos na area produtiva, ampliar a atividade turistica,
fortalecer a competitividade dos produtos locais e gerar novas oportunidades de emprego e renda para
as comunidades envolvidas.

As Indicagcdes Geograficas (IGs) no Nordeste brasileiro vém se estabelecendo como
ferramentas estratégicas para a valorizacdo de produtos locais e fortalecimento das economias
regionais. A regido possui uma variedade de registros, que vdo desde alimentos e bebidas até
artesanato e servicos, demonstrando seu potencial cultural e produtivo. A regido vem apresentando
um crescimento nos ultimos anos, reflexo do aumento do interesse de produtores e instituigdes em
proteger e promover produtos com identidade territorial. Esse aumento é observado como
consequéncia de politicas publicas focadas na disseminacdo do conceito de I1G e no suporte técnico
de entidades como INPI, SEBRAE e universidades locais, que tém auxiliado no crescimento de novos
negocios e reconhecimento do valor simbdlico e econdmico desses bens (Almeida Silva et al., 2022).

Embora tenha havido progresso, o Nordeste ainda enfrenta obstaculos estruturais para
consolidar 1Gs. Segundo Almeida Silva et al. (2022), a gestdo coletiva, a padronizacdo dos processos

de producdo e a garantia da qualidade dos produtos em extensas areas geogréficas sdo elementos que
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demandam organizacao e colaboragéo entre os produtores. Em contrapartida, as oportunidades sdo

significativas, uma vez que as IGs auxiliam no fortalecimento da economia local, no aumento do
turismo e na preservagéo das tradi¢des culturais e ambientais. Dessa forma, o reconhecimento oficial
das 1Gs no Nordeste ndo so6 salvaguarda os produtos locais, como também impulsiona o
desenvolvimento sustentavel e a identidade territorial, criando beneficios econdmicos e sociais.

Reconhecidas como ferramentas politicas e de mercado que podem impulsionar o crescimento
econdmico local, protegendo e utilizando de forma sustentavel os ativos intangiveis do pais, as 1Gs
possuem efeitos que se destacam nos setores econémico, social e ambiental, evidenciando a
valorizacdo do territdrio e de seus produtos. No entanto, este beneficio esta condicionado a fatores
locais, como a interacdo da sociedade, a reputagcdo do produto e do local de origem, bem como a
presenca de um ambiente econdmico favoravel (Silva et al., 2024).

3 Metodologia

O presente estudo classifica-se como uma pesquisa de natureza exploratéria e descritiva, com
abordagem qualitativa. A escolha justifica-se pela necessidade de mapear as informacdes iniciais
sobre o potencial de um produto tradicional especifico, a Carne de Sol de Campo Maior (PI), para o
registro de Indicacdo Geografica (IG), sistematizando suas caracteristicas historicas, culturais,
produtivas e legais. Para tanto, o percurso metodol6gico foi estruturado em duas etapas

complementares de coleta e tratamento de dados: a pesquisa bibliografica e a pesquisa documental.

3.1 Pesquisa bibliogréafica e delimitacdo do referencial

A pesquisa bibliografica consistiu no levantamento sistematico de literatura especializada
para fundamentar trés eixos analiticos:
e Propriedade Intelectual e IGs: focado nos requisitos legais e conceituais das modalidades de
Indicacédo de Procedéncia (IP) e Denominacao de Origem (DO);
e Desenvolvimento Territorial: correlacionando o registro de IG com agregacdo de valor,
turismo gastronémico e preservacao de patrimonio; e
e Estudos de Casos Similares: utilizando andlises de viabilidade de outras carnes de sol
regionais (como o caso de Picui-PB) para contextualizar os desafios produtivos.
As buscas foram realizadas entre agosto e novembro de 2025 nas bases de dados Google
Académico, SciELO e nos repositdrios digitais de teses e dissertacbes da CAPES. Foram utilizados

os descritores combinados: "Indicacdo Geografica” AND "Carne de Sol"; "Desenvolvimento
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Regional” AND "Patrimoénio Gastronémico”. Adotaram-se como critério de inclusdo artigos

cientificos, dissertacdes e teses publicados entre os anos de 1990 e 2025 que abordassem a governanca
e a viabilidade de 1Gs em produtos carneos ou no Nordeste brasileiro. Apos a triagem, restaram 23

trabalhos que compuseram o referencial tedrico.

3.2 Pesquisa documental e constitui¢do do corpus de anélise

A pesquisa documental constituiu o nicleo da comprovacdo empirica do diagndstico. Para
garantir a rastreabilidade e a transparéncia do estudo, os documentos coletados foram classificados
em quatro categorias distintas, conforme suas fun¢des metodoldgicas:

e Documentos normativos e legais: Compostos pela Lei n® 9.279/96 (Lei da Propriedade
Industrial - LPI) e pelo Manual de Indicagbes Geograficas do INPI (2023). Funcéo:
estabelecer os critérios juridicos e os parametros formais para o confronto analitico.

e Documentos oficiais e legislativos de notoriedade: Compostos pelo Projeto de Lei n°
135/2021 da Assembleia Legislativa do Piaui e atos normativos da Prefeitura Municipal de
Campo Maior (2023). Funcéo: servir de evidéncia documental comprobatoria da reputacéo e
do reconhecimento publico do nome geografico (notoriedade para IP).

e Documentos técnicos e institucionais de vigilancia: Compostos pela Instrugdo Normativa n°
61/2020 do MAPA (Selo ARTE) e relatdrios de discussao da Vigilancia Sanitaria do Piaui.
Funcdo: avaliar o cenario de estruturagdo dos mecanismos de controle e a adequacao sanitéaria
do processo artesanal.

e Registros jornalisticos e de memoria histérica: Compostos por reportagens de portais de
comunicacgédo de ampla circulacdo (como G1 Piaui) e artigos de resgate historico da culinaria
local. Funcdo: subsidiar o mapeamento preliminar do know-how (fator humano) e das

condic¢des ambientais (fator natural).

3.3 Método de anélise: analise documental legal-comparativa

O tratamento dos dados baseou-se na técnica de analise documental legal-comparativa, que
operou através do confronto direto e sistematico entre as evidéncias faticas extraidas do corpus
documental e os requisitos formais das normas do INPI e da LPIl. A operacionalizacdo da analise
ocorreu em trés etapas sequenciais:

e FEtapa 1 - Verificagcdo da notoriedade (Eixo IP): Confrontou-se o arcabouco de documentos

oficiais, legislativos e historicos com o Art. 177 da LPI. A unidade de anélise foi a presenca
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consolidada do nome "Campo Maior" associado ao produto na esfera publica, validando a

viabilidade da Indicacéo de Procedéncia.

e FEtapa 2 - Mapeamento qualitativo do vinculo causal (Eixo DO): Confrontaram-se as
descrigdes técnicas e jornalisticas do processo produtivo com o Art. 178 da LPI. Analisou-se
em que medida as variaveis de clima (fator natural) e a salga reduzida/corte em manta (fator
humano) geram atributos mensuraveis de maciez na carne, projetando os limites e o potencial
para uma futura Denominagédo de Origem.

e Etapa 3 - Consolidacdo do diagnostico de viabilidade: Os resultados foram tabulados de forma
a categorizar o nivel de atendimento de Campo Maior aos parametros do INPI. Considerando
a natureza documental e exploratdria da pesquisa, 0s parametros de viabilidade (alta, média
ou em estruturacao) foram definidos com base na disponibilidade, diversidade e consisténcia
de provas documentais de carater oficial e publico aptas a instruir um processo de registro
formal. Tais classificacbes possuem carater indicativo e ndo constituem comprovacdo
definitiva, devendo ser interpretadas como diagnostico preliminar. Reconhecem-se os limites

analiticos decorrentes da auséncia de dados primarios e de validacGes empiricas de campo.

Por fim, ressalta-se que as escolhas metodoldgicas adotadas guardam proporcionalidade com
o carater exploratorio da pesquisa. Embora a auséncia de dados primérios e de validages empiricas
de campo, como entrevistas com produtores locais e laudos laboratoriais, limite o alcance imediato
das inferéncias sobre a Denominacdo de Origem (DO), o desenho metodolégico documental-
comparativo mostra-se plenamente maduro e suficiente para fundamentar o diagndstico da Indicacao
de Procedéncia (IP). Assim, este percurso delimita uma base factual e juridica que ndo esgota o
debate, mas serve como balizador cientifico indispensavel para orientar futuras pesquisas de campo

e acOes institucionais de organizacao da cadeia produtiva em Campo Maior (PI).

4 Resultados e discussao

A analise documental e legal realizada permitiu identificar evidéncias do potencial da carne
de sol de Campo Maior para futura protecdo por Indicacdo Geografica (IG), em especial na
modalidade de Indicacéo de Procedéncia (IP). Os resultados obtidos devem ser interpretados como

um diagndstico preliminar, fundamentado em fontes bibliograficas e documentais.
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4.1 Caracterizacao territorial de Campo Maior (PI)

O municipio de Campo Maior estd situado na por¢do centro-norte do estado do Piauli,
integrando a regido geografica imediata de Teresina e o Territorio de Desenvolvimento dos
Carnaubais. Historicamente reconhecido por sua forte ligagdo com a pecudria extensiva desde o
periodo colonial, 0 municipio desenvolveu uma identidade cultural vinculada a figura do vaqueiro e
a producdo da carne de sol. A delimitacdo do espacgo geografico e a inser¢do do municipio no mapa
estadual evidenciam um territério marcado por caracteristicas de transi¢cdo ecologica (ecétono),

influenciando condigdes associadas a cura e o saber-fazer local, conforme ilustrado na Figura 1.

Figura 1 — Localizacdo geografica do municipio de Campo Maior no estado do Piaui.
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Fonte: Silva Neta et al. (2023)

A partir da andlise, observa-se que a centralidade geografica de Campo Maior e sua
proximidade com importantes eixos de escoamento rodoviario favoreceram o abastecimento da
capital e de regides vizinhas, consolidando a fama do municipio como a "Terra da Carne de Sol".
Ademais, o relevo e as condicdes climéticas dessa microrregido criam um ambiente propicio para a
técnica tradicional de desidratacdo e salga da carne, associada na literatura a caracteristicas singulares

do produto, que justificam a busca pelo reconhecimento via Indicacdo Geogréfica.
4.2 Notoriedade e a viabilidade de registro como Indicacéo de Procedéncia (IP)
De acordo com o Art. 177 da Lei da Propriedade Industrial (LPI), a Indicagdo de Procedéncia

fundamenta-se na reputacdo e no reconhecimento publico de um nome geografico como centro

produtor ou fabricante de determinado bem. No caso de Campo Maior, as evidéncias documentais
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coletadas sugerem que a notoriedade do municipio como a "Terra da Carne de Sol" transcende o saber

popular, estando consolidada em registros oficiais do poder legislativo estadual e em veiculos de

comunicagéo de grande circulagdo, conforme sintetizado na Figura 2.

Figura 2 — Evidéncias documentais da notoriedade da Carne de Sol de Campo Maior (PI).
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Fonte: Adaptacdo prépria com base em Alepi (2021), G1 Piaui (2020) e Prefeitura de Campo Maior (2023)

O agrupamento dessas evidéncias constitui critérios de instru¢do do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) para a concessdo da modalidade IP. A existéncia de um Projeto de Lei
que confere o titulo de "Capital Piauiense da Carne de Sol" (GOMES, 2021), somada a constante
exposicao midiatica do produto associado ao territorio, constitui evidéncia documental relevante para
mitigar riscos de indeferimento e salvaguardar a identidade do produto frente a concorréncia desleal.

4.3 Diagnostico de viabilidade para a Indicacdo Geografica

A andlise documental realizada permitiu diagnosticar evidéncias que sugerem potencial para
0 reconhecimento da carne de sol de Campo Maior (Pl) como Indicacdo Geogréafica (IG). Os
documentos analisados sustentam a existéncia da reputacdo historica do municipio e singularidade do
processo produtivo artesanal.

A Tabela 1 sintetiza a adequacdo da carne de sol de Campo Maior aos critérios legais
estabelecidos pelo Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) e pela Lei da Propriedade
Industrial (LPI), evidenciando aspectos ja identificados na literatura e documentos analisados, bem

como elementos que ainda demandam aprofundamento técnico e institucional.
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Tabela 1 - Adequacdo da carne de sol de Campo Maior aos requisitos legais da 1G

Requisito Legal Modalidade Evidéncia Encontrada em Campo Maior Viabilidade

Notoriedade Indicacao de Reconhecimento histérico como “Terra da Carne de  Alta
Procedéncia (IP)  Sol” e PL n° 135/2021 (Gomes, 2021).

Qualidades ou Denominagdo de  Maciez, baixo teor de sal e sabor distinto do charque Média/Alta
caracteristicas Origem (DO) ou de outras carnes de sol ndo certificadas (G1 Piauli,
2020).
Vinculo causal com o Denominagdo de  Processo artesanal de cura, técnica de corte (manta) Alta
fator humano (Know- Origem (DO) e método de salga reduzida (Lima; Silva, 2017).
how)
Vinculo causal com o Denominacdo de  Clima quente e seco, frequentemente apontado na Média
fator natural Origem (DO) literatura como favoravel ao processo tradicional de
(Clima/Solo) desidratacdo da carne com baixo teor de sal (Pontes,
2020).
Estrutura de controle IPe DO Iniciativas para criacdo de selo de qualidade e Em
(Regulamento de uso) padronizacdo (Campo Maior, 2023). Estruturacéo

Fonte: Autoria propria (2025)

Para fins de andlise, as classificacOes de viabilidade "alta”, "média/alta”, "média" e "em
estruturagdo™ foram atribuidas com base no grau de evidéncia documental identificado para cada
requisito legal. Requisitos sustentados por fontes semelhantes foram classificados como "alta™;
aqueles firmados por evidéncias parciais receberam classificacdo "média” ou "média/alta”; ja os

requisitos dependentes de organizacdo institucional futura foram classificados como “em
estruturagéo”.

E importante ratificar que o estudo foi fundamentado em fontes bibliogréficas e documentais,
os resultados indicam um diagnostico preliminar de viabilidade, ndo constituindo comprovacao

definitiva dos requisitos exigidos para o registro de uma Indicacdo Geografica.

4.4 Notoriedade e 0 argumento para a IP

Os documentos analisados indicam que a carne de sol de Campo Maior possui potencial para
0 registro de IG, dada a sua forte ligacdo histdrica e cultural com o territério. O alimento, cuja
qualidade e maciez dependem do processo de cura com baixo teor de sal (Pontes, 2020), exige um
controle de fatores geograficos (clima) e humanos (know-how) que o enquadra no regime de IG.

Evidéncias identificadas em documentos institucionais e matérias jornalisticas destacam a
reputagdo de Campo Maior como centro produtor, referindo-se a cidade "Terra da Carne de Sol"
(Gomes, 2021). Essa notoriedade secular esta ligada a tradicdo da pecuéria na regido e ao fato de o
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processo de salga e secagem ao sol ter se desenvolvido historicamente como um metodo de

conservacao eficaz, antes da chegada da energia elétrica, definindo o know-how original (Campo
Maior em Foco, [s.d.]; Gomes, 2021).

A discussdo aponta que a Indicacdo de Procedéncia (IP) se configura como o objetivo mais
imediato e consolidado para Campo Maior. O critério de notoriedade, frequentemente o mais
desafiador em processos de IG, sugere aderéncia ao requisito pela documentacdo analisada. A
proposicédo do Projeto de Lei n® 135/2021 evidencia o reconhecimento institucional da relagdo entre
Campo Maior e a producéo de carne de sol (Gomes, 2021).

Associada as referéncias encontradas na literatura sobre a importancia do produto para a
mem©ria alimentar e para a identidade cultural local (Lima; Silva, 2017), essa iniciativa constitui um
indicio relevante de notoriedade territorial. Entretanto, por se tratar de evidéncia documental, sua
utilizacao deve ser compreendida como um elemento complementar no diagnostico de potencial para

Indicacdo Geografica, e ndo como comprovacao definitiva da reputacéo exigida pelo INPI.

4.5 O Saber-fazer tradicional e potencial para Denominacéao de Origem (DO)

Os documentos analisados sugerem a existéncia de fatores humanos e naturais potencialmente
relacionados as caracteristicas da carne de sol de Campo Maior. Entretanto, a comprovacdo do
vinculo causal exigido para a Denominacgdo de Origem demanda estudos complementares de natureza

técnica, cientifica e empirica, conforme detalhado na Tabela 2.

Tabela 2 - Mapeamento do Know-how e Fatores Naturais Distintivos

Fator de Detalhamento do Processo em Campo Maior Fator causador (IG)  Referéncia de

qualidade Comprovacgao

Maciez/textura Uso de pouco sal e tempo de cura reduzido, evitando  Humano (Know- (G1 Piaui, 2020)
a cristalizacao e rigidez tipicas do charque. how)

Processo de cura A técnica de salga e exposic¢ao ao sol surgiu como Humano/Histérico (Campo Maior
solucdo histdrica na auséncia de energia elétrica, em Foco, [s.d.])

perpetuando-se por tradicao.

Condigdes Clima quente e baixa umidade da regido piauiense; Natural (Meio (Pontes, 2020)

ambientais acelera a desidratacdo de forma controlada. Geografico)

Fonte: Autoria propria (2025)

Os documentos analisados associam a maciez e o baixo teor de sal da carne de sol de Campo
Maior as praticas tradicionais de producao descritas na literatura. O processo exige um conhecimento

empirico sobre o tempo de exposicao, o tipo de corte e a quantidade exata de sal, um conhecimento
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que se assemelha aos fatores determinantes de qualidade discutidos em estudos de viabilidade de

outras carnes de sol regionais (Pontes, 2020).

O fator natural reside na adequacédo do clima da regido ao processo de cura com baixo teor de
sal. O clima de Campo Maior, caracterizado por altas temperaturas e baixa umidade, é um fator
geografico que complementa o know-how. Tais condi¢cdes ambientais contribuem para o processo de
conservacdo do produto sem excesso de rigidez (Pontes, 2020).

A andlise documental evidenciou o fator humano (saber-fazer) na manutencéo do processo
artesanal. Esse conhecimento é parte da memdria alimentar gastrondmica campo-maiorense, um
patrimdnio cultural que se busca preservar (Lima; Silva, 2017).

O fator institucional também reforca o potencial para IG, pois indica um esforco do territorio
em manter e controlar a qualidade do produto. A discusséo sobre a criagdo de um selo de qualidade
para a carne de sol, envolvendo a Prefeitura Municipal de Campo Maior e a Vigilancia Sanitaria do
Piaui, sugere o inicio da organizacdo dos produtores e a preocupacdo com a padronizacdo e a
fiscalizacdo, passos importantes para a formalizacdo do regulamento de uso exigido pelo INPI
(Campo Maior, 2023).

Embora os documentos analisados apontem para a existéncia de fatores humanos e naturais
potencialmente associados as caracteristicas da carne de sol de Campo Maior, as evidéncias utilizadas
nesta pesquisa possuem natureza predominantemente documental. Dessa forma, a comprovagéo do
vinculo causal exigido para a modalidade Denominagdo de Origem demanda estudos complementares
envolvendo trabalho de campo, entrevistas com produtores e analises técnicas capazes de avaliar de
forma mais robusta a influéncia dos fatores ambientais e do saber-fazer tradicional sobre as

caracteristicas do produto.

4.6 Desafios e perspectivas para a consolidacdo da Indicacdo Geografica

A principal discussdo de implementacdo da IG recai sobre a organizagéo da cadeia produtiva.
A obtencédo da IG depende da unificacdo dos produtores em torno de um regulamento de uso rigido
(INPI, 2023). A noticia sobre a discusséo institucional de um selo de qualidade (Campo Maior, 2023)
é um indicativo positivo de que 0 municipio ja reconhece a necessidade de padronizacéo, um pre-
requisito para a 1G. Para se tornar um vetor de desenvolvimento territorial, a carne de sol, como
potencial 1G, foram diagnosticados, com base em andlise documental e bibliogréfica, as seguintes

oportunidades e desafios apresentados na tabela a seguir:
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Tabela 3 - Desafios e oportunidades da IG da carne de sol de Campo Maior (PI).

CATEGORIA DESCRICAO

Oportunidades  Diferenciacdo e mercado: o selo de IG agregara valor comercial ao produto, destacando-o0 em

gbndolas nacionais e permitindo acesso a novos mercados.

Turismo gastronémico: reconhecimento da IG reforcara a imagem da cidade como destino

turistico, incentivando o consumo local e a criagdo de rotas gastrondmicas.

Preservacdo cultural e sustentabilidade: a formalizacdo do know-how no Regulamento de Uso
garantira a continuidade das praticas tradicionais, estimulando as novas geracdes e promovendo 0

desenvolvimento sustentavel.

Valorizacgao territorial: o selo oficial de 1G fortalecera a identidade da cidade como referéncia

gastronémica e impulsionara o turismo e a economia local.

Desafios Organizacdo produtiva: necessidade de estruturar a cadeia de produtores em uma entidade

representativa com legitimidade para requerer o registro da IG junto ao INPI.

Padronizagdo e adesdo: é essencial o engajamento dos produtores no Regulamento de Uso,

garantindo praticas uniformes de cura e salga e prevenindo fraudes.

Fiscalizacdo: criagdo de mecanismos eficazes de monitoramento e controle da qualidade,

assegurando a aplicacdo do Regulamento e a confianca do consumidor.

Capacitacao institucional: o processo requer apoio técnico e conscientizacdo das autoridades

locais sobre o papel da IG no desenvolvimento regional.

Fonte: Elaborado pelos autores com base em Pontes (2020); Lima; Silva (2017); Aradjo et al. (2022); Farias (2025);
INPI (2023); Campo Maior (2023)

5 Consideracdes finais

Em conclusdo, o diagnostico realizado sugere que a carne de sol de Campo Maior (PI)
apresenta potencial para ser reconhecida com Indicacdo Geogréafica (IG), os documentos analisados
indicam condicGes favoraveis para uma futura solicitacdo de registro na modalidade Indicacdo de
Procedéncia (IP), pois foram identificadas evidéncias documentais relacionadas aos requisitos de
notoriedade, reputacdo e identidade historica com o produto e regido. A possibilidade de registro e as
caracteristicas tradicionalmente associadas ao produto no Piaui e regido Nordeste sdo amparadas pelo
seu processo de preparo artesanal, junto com as condi¢des climaticas da regido e a cultura local.

Portanto, os documentos analisados indicam aderéncia aos requisitos relacionados a
notoriedade territorial exigidos para a modalidade Indicacdo de Procedéncia. A formalizacdo da I1G
pode ser usada como ferramenta importante para o desenvolvimento sustentdvel da regido,
promovendo a valorizacdo da regido, aumento do turismo gastronémico e conservacao do patrimoénio

cultural.
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Como limitagdes, 0 estudo aponta a falta de dados empiricos coletados por meio de entrevistas

com a populacgdo local, visto que o artigo se utilizou apenas de dados bibliograficos e documentais,
além da dependéncia de fontes secundarias e jornalisticas.

Dessa forma, recomenda-se que pesquisas futuras realizem entrevistas com produtores,
comerciantes e consumidores, bem como estudos técnicos e laboratoriais capazes de aprofundar a
andlise das caracteristicas do produto e de sua relacdo com os fatores humanos e naturais do territorio.
Essas lacunas complicam a transicdo da IP para uma Denominagdo de Origem (DO) futura,

demandando pesquisas adicionais e uma melhor coordenacéo social e técnica.
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